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Jahr Veredelung Anzahl Anwuchs
rate in %

2001 Tastversuche: 200 über 80
Johanniter auf Merzling 400 70
Bacchus auf Müller Thurgau 100 99
Domina auf Müller Thurgau 200 89
Domina auf Müller Thurgau 50 96
Regent auf Silvaner 560 97
Schwarzriesling auf Silvaner 120 85
Summe 2002 1.430 87
Merlot auf Domina 200 89
Merlot auf Weißburgunder 500 96
Regent auf Müller Thurgau 50 90
Ruländer auf Müller Thurgau 200 85
Ruländer auf Silvaner 220 92
Summe 2003 1.170 92
Cabernet Dorsa auf Müller Th. 50 96
Silvaner auf Müller Thurgau 75 100
Ruländer auf Rieslaner 120 94
Spätburgunder auf Rieslaner 60 92
Johanniter auf Rieslaner 100 95
Sauvignon blanc auf Riesling 150 91
Portugieser auf Silvaner 180 99
Silvanerklone auf Silvaner 100 99
Summe 2004 835 96

2005 Summe 2005 1500 91

2002

2003

2004

Standortveredelung an der LWG von 2001 bis 2005
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Veredelungsstelle

Müller Thurgau

Regent
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Edelreis

Grüner 
Wasserschoß

„Holz auf Grün“
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Methode:

Kopulation
mit

Gegenzunge
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Zeitlicher Ablauf der Standortveredelung

Februar

Stöcke
absägen,
Edelreiser
einlagern

Mai

Wasser-
schosse

aufbinden

Juni

Veredeln

bis September

Laubarbeit 
und

Pflanzen-
schutz
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Februar: Die Köpfe werden abgesägt
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Februar:

Edelreiser
ernten 

und einlagern
im Kühlraum

bei +  1°C
bis Juni
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Mai:

3 geeignete
Wasser-
schosse
werden

ausgewählt
und

aufgebunden
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Veredelungszeit:

Juni
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Wasserschoß zuschneiden
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Schnitt: ca. 3cm lang
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Edelreis zuschneiden
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Edelreis und
Unterlage

müssen
gleichstark sein
und gleichlang 
angeschnitten

werden
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Gegenzunge schneiden

Edelreis Wasserschoß
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Veredelung
zusammenstecken
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...verbinden mit „Medifilm“ Fertig!
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Weinberg kurz nach dem Veredeln Ende Juni
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Juli:

Die Veredelungen
treiben

zügig aus
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Wichtig:

Nach der Veredelung alle 10 Tage 
„wilde Triebe“ 

sorgfältig ausbrechen!


